
L A  CARTE
BIENVENUE CHEZ ANTIQ !

NOTRE CHEF GUILLAUME ROUDIERET SON ÉQUIPE ONT À CŒUR DE 

VOUS FAIRE DÉCOUVRIR LEUR CUISINE AUTHENTIQUE ET GOURMANDE, 

ÉLABORÉE SUR PLACE À PARTIR DE PRODUITS FRAIS, BRUTS, DE SAISON 

ET PRINCIPALEMENT LOCAUX. POUR ACCOMPAGNER CES METS, 

RETROUVEZ ÉGALEMENT UNE BELLE SÉLECTION DE VINS RÉGIONAUX ET 

DE TOUTE LA FRANCE. LE TOUT, DANS UN CADRE CONVIVIAL ET 

CHALEUREUX, IDÉAL POUR APPRÉCIER NOS SPÉCIALITÉS CONCOCTÉES..

PARTAGEZ VOTRE AVIS

ET SUIVEZ NOS ACTUALITÉS @ANTIQ_LIMOGES



À  P A R T A G E R

ASSIETTE À PARTAGER — 15 €
TE R R I N E  MA I S O N ,  J A MB O N  D U  L I MO U S I N  L A B E L  R O U G E ,  

S A U C I S S ON  C U L  N OI R  E T  N OTR E  S É L E C TI ON  D E  D E U X 

F R O MA G E S  A F F I N É S  

E N T R É E S

C R È M E  D E  T O P I N A M B O U R  À L A  N O I S E T T E  — 15€
MAGRET  FUMÉ ET  FOIE  GRAS POÊLÉ 

TERRINE MAISON — 11€
CHUT NEY,SALADE 

VELOUTÉ DE CHAMPIGNONS — 11€
ÉCUME D ’HERBES ET  CROUT ONS 

FOIE GRAS EN BALLOTINE AU PINEAU DES CHARENTES — 19€ 
CHUT NEY DE POMME,  MANGUE -PASSION ET  PAIN  BRIOCHÉ MAISON

GRAVLAX DE S AU M O N  B Ö M L O  GAUFRE DE POMME DE TERRE — 14€
CREME FOUET T ÉE AU YUZU ET  ŒUFS DE T RUIT E

ŒUF MOLLET FRIT — 12€
POIREAUX FONDANT S,  HADDOCK FUMÉ,HOLLANDAISE   

S A L A D E S

SALADE CAESAR — 17€
S A LA DE  ROMA INE ,  P OULE T  FR IT ,  Œ U F MOLLE T ,  A NCHOIS ,  P A RME S A N,  
CROÛTONS , TOMA TE S  CONFITE S ,  S A UCE  CA E S A R

POKEBOWL S A U M O N  B Ô M L O  — 17€
GRA V LA X DE  S A UMON B OMLO ,  ŒUF MOLLE T ,  A V OCA T, TOMA TE S  CONFITE S ,  
QUINOA ,  B E TTE RA V E S ,  CA ROTTE S  E T  DUO DE  CHOUX RÂ P É S ,  NOIX  DE  CA J OU,  
S A UCE  S É S A ME

POKEBOWL VEGGIE — 15€
QUINOA ,  ŒUF MOLLE T ,  A V OCA T,  B E TTE RA V E S ,  CA ROTTE S  E T  DUO DE  CHOUX 
RÂ P É S ,  TOMA TE S  CONFITE S ,  RA DIS ,  A MA NDE S ,  S A UCE  S É S A ME

SALADE TOUT CANARD — 20€
FOIE  GRA S ,  MA GRE T FUMÉ ,  GE S IE RS  CONFITS ,  TOMA TE S  CONFITE S  E T  ŒUF 
MOLLE T



PLATS

LES INCONTOURNABLES

FISH & CHIPS — 20€
SAUCE T ART ARE ,  FRIT ES MAISON,  C IT RON

PIÈCE DU BOUCHER LIMOUSINE GRILLÉE 200G — 20€
SAUCE AU CHOIX ,  FRIT ES MAISON 

ENTRECÔTE LIMOUSINE 350G — 32€
SAUCE AU CHOIX ,  FRIT ES MAISON

TARTARE DE BŒUF LIMOUSIN 180G — 19€
PRÉPARÉ PAR NOS SOINS,  FRIT ES MAISON

BURGER HACHÉ DU LIMOUSIN — 19€
PAIN  MAISON SAUCE MOUT ARDÉE ,  CONFIT  D ’ECHALION AU V IN  
ROUGE,  LAGUIOLE ,  POIT RINE FUMÉE ,  ROQUET T E,  FRIT ES MAISON

RIGATONI SAINT JACQUES JAMBON DU LIMOUSIN ET 
PARMESAN — 24€
FUMET  CRÈMEUX PARFUMÉ AU JAMBON LABEL ROUGE

LES SAUCES

BÉARNAISE, ÉCHALOTES,  POIVRE, SAUCE BLEUE ,  JUS DE V IANDE

LES DÉCOUVERTES

PAVÉ DE LIEU JAUNE SNACKÉ — 20€
ÉMULSION D ’A IL  RÔT I ,  CAROT T ES EN T ROIS FAÇONS

NOIX DE COQUILLES SAINT JACQUES AU NATUREL — 26€
T EXT URE D ’ENDIVES A  L ’ORANGE

RISOTTO DE FREGOLA SARDA — 19€
ÉT UVÉE DE LEGUMES D ’H IVER ÉMULSION D ’HERBES FRAICHES,  T UILE DE 

PARMESAN 

FRICASSÉE DE ROGNON ET RIS DE VEAU — 28€
GRAT IN  DE MACARONI  AU PARMESAN ET  CHAMPIGNONS

SUPRÊME DE VOLAILLE — 24€
CONT ISÉ D ’UNE DUXELLE DE CHAMPIGNONS ,  LÉGUMES GLACÉS,  SAUCE 

POULET T E

CARRÉ DE COCHON DU LIMOUSIN — 24€
DÉCLINAISON DE CAROT T ES,  SAUCE CÉBET T E

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON !

PRIX NETS ET SERVICE COMPRIS.



DESSERTS

NOS CRÉATIONS

MACARON CHOCOLAT-PASSION — 11€ 

G AN AC H E  M O N T É E  AU  C H O C O L AT ,  F R U I T  D E  L A P AS S I O N

DÔME POMME-VANILLE CARAMEL SUR UN BISCUIT DE SARASIN — 10€ 

DOUCEUR PRALINÉ ORANGE — 10€                                                

S A B L É  N O I S E TTE , C R È ME  P R A L I N É ,  C O N F I T  E T  S U P R Ê ME  D ’ O R A N G E .

LES CLASSIQUES

ASSIETTE DE NOTRE SÉLECTION DE 3 FROMAGES AFFINÉS — 9€

PROFITEROLES — 10€

MOELLEUX AU CHOCOLAT,  GLACE CAFE,  CREME ANGLAISE — 10€

SALADE DE FRUITS FRAIS — 8€

CAFÉ GOURMAND,  ASSORTIMENT DE 4 MIGNARDISES — 9€

CHAMPAGNE GOURMAND,  ASSORTIMENT DE 4 MIGNARDISES — 16€

3 BOULES DE GLACE OU SORBET,  CHANTILLY — 7€
F R A I S E ,  F R A MB O I S E ,  C I TR O N ,  C A S S I S ,  R H U M R A I S I N ,  P I S TA C H E

V A N I L L E ,  C H O C O L A T,  C A R A ME L  B E U R R E  S A L É ,  C A F É

F O R M U L E  D É J E U N E R  
D U L U N D I  A U  V E N D R E D I  M I D I

H O R S J O U R S  F É R I É S

À P A R T I R D E 1 4 €

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON !

PRIX NETS ET SERVICE COMPRIS.



M E N U  3 8 €

ACCORD METS & VINS - 2 VERRES 12 €

ANTIQ RESTAURANT
43 AVENUE DE LA RÉVOLUTION 87000 LIMOGES

TERRINE MAISON 
CHUT NEY,SALADE 

ou

GRAVELAX DE SAUMON BÖMLO GAUFRE DE POMME DE TERRE 
CRÈME FOUET T ÉE AU YUZU ET  ŒUFS DE T RUIT E

ou

ŒUF MOLLET FRIT

POIREAUX FONDANT S,  HADDOCK FUME,HOLLANDAISE_

_

PAVÉ DE LIEU JAUNE SNACKÉ ,                                                
ÉMULSION D ’A IL  RÔT I ,  CAROT T ES EN T ROIS FACONS

ou

RISOTTO DE FREGOLA SARDA,                                           
ET UVÉE DE LEGUMES D ’H IVER ÉMULSION D ’HERBES FRAICHES,  T UILE 

DE PARMESAN 

ou

SUPRÊME DE VOLAILLE

ou

FRICASSÉE DE ROGNON ET RIS DE VEAU +4€
GRAT IN  DE MACARONI  AU PARMESAN ET  CHAMPIGNONS

_

NOTRE SÉLECTION DE TROIS FROMAGES AFFINÉS

ou

DESSERT AU CHOIX À LA CARTE

CHAMPAGNE GOURMAND SUPPLÉMENT 5€
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